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UNIFERM HefeFeinPaste



UNIFERM HefeFeinPase

Mieszanka do produkgc;ji delikatnych
ciast drozdzowych oraz paczkow

UNIFERM HefeFeinePaste gwarantuje najwyzsza jakosc¢
wszelkiego rodzaju ciast drozdzowych.

Produkt o niesamowitej prostocie produkcji, dajacy wysmienity
efekt koncowy w postaci soczystych wyrobow drozdzowych.

Uproszczona receptura bez koniecznosci zastosowania jaj,
cukru i ttuszczu, na wyjatkowo smaczne wyroby drozdzowe

Zasotsowanie: ciasto drozdzowe, paczKi
Dozowanie: 20-30% na make
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O Roéznorodne zastosowanie - do paczkdw oraz
wszelkiego rodzaju ciast drozdzowych

O Stabilnos¢ produkciji - stabilna gara, pgczki
z petnym migkiszem i optymalng obraczka

O Oszczednos¢ czasu i pieniedzy

O Rewelacyjna swiezos¢ pieczywa

Potrzebuja Panstwo wiecej informacji? JesteSmy do dyspozyciji.

UNIFERM Polska Sp. z 0.0. | ul. Wybieg 5/9 | 61-315 Poznan |
Telefon: +48 61887 66 02 | Fax: +48 6187192 07 |
info@uniferm.pl | www.uniferm.pl

RECEPTURA PODSTAWOWA

@ Wymieszac intensywnie wszystkie sktadniki do
otrzymania odpowiedniej struktury ciasta

Ciasto drozdzowe: ,Lekkie"/paczki petne
Maka pszenna 10,000 kg 10,000 kg
UNIFERM HefeFeinPaste 2,000 kg 3,000 kg
Drozdze UNI Aktiva 0,700 kg 0,800 kg
sal 0,150 kg 0.150 kg
Woda, ok. 5,000 kg 4,500 kg
RAZEM: 17,850 kg 18,450 kg
PRODUKCJA

Mieszanie: intensywnie intensywnie
Spoczynek: ok. 10 min. ok. 20 min.
Temp. ciasta (°C)

Zalezy od receptury
i rodzaju wyrobu

Nawazka:
Czas wypieku (min):



